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Prosimy doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje i zachowac ja na przysztos¢.
Instrukcje dotyczace bezpieczenstwa

Podczas uzywania urzadzen elektrycznych zawsze nalezy stosowac
podstawowe Srodki ostroznosci.

Przed podfaczeniem urzadzenia do zasilania sieciowego nalezy
sprawdzi¢, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej jest zgodne z
napieciem w sieci lokalne;j.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby
o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych,
a takze nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego
typu urzadzen, pod warunkiem, ze beda one nadzorowane lub zostang
poinstruowane na temat bezpiecznego korzystania z tego urzadzenia oraz
poinformowane o potencjalnych zagrozeniach.

Produkt nie jest przeznaczony do zabawy, dlatego dzieci powinny
uzywac go pod nadzorem.

Dzieci nie powinny czysci¢ ani konserwowac urzadzenia, chyba ze maja
wiecej niz 8 lat i sg nadzorowane w trakcie tych czynnosci.

Ten produkt nie jest zabawka.

Ten produkt nie zawiera czesci, ktére moga by¢ serwisowane przez
uzytkownika. Jesli przewdd zasilajacy, wtyczka lub jakakolwiek inna
czesc urzadzenia nie dziata prawidtowo albo zostata upuszczona badz
uszkodzona, naprawy nalezy powierzy¢ wytacznie wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nieprawidtowo przeprowadzona naprawa moze narazic¢
uzytkownika na niebezpieczenstwo.

Urzadzenie i jego przewdd zasilajacy nalezy przechowywac

w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Wiaczone lub stygnace urzadzenie nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Produkt i jego kabel zasilania nalezy przechowywac z dala od zrodet
cieptfa i ostrych krawedzi, ktére moga spowodowac uszkodzenia.

Kabel zasilania nalezy przechowywac z dala od czesci urzadzenia, ktére
moga sie nagrzewac podczas pracy.

Urzadzenie nalezy trzymac z dala od urzadzen emitujacych ciepto.

Nie wolno zanurzad urzadzenia w wodzie ani innym ptynie.

Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi rekami.

Nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru po podtaczeniu do
sieci elektrycznej.




Nie nalezy odtaczac urzadzenia od zasilania, ciggnac za przewdd - nalezy

wytgczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke recznie.

Nie wolno ciagna¢ ani przenosi¢ urzadzenia za przewdd zasilajacy.

Nie wolno uzywac¢ produktu do celéw innych niz jego przeznaczenie.

Nie nalezy uzywac akcesoriéw innych niz dotagczone do zestawu.

Nie nalezy uzywac urzadzenia na zewnatrz.

Nie nalezy przechowywac urzadzenia w miejscu narazonym na bezposrednie

dziatanie promieni stonecznych ani w warunkach wysokiej wilgotnosci.

Nie nalezy przesuwac urzadzenia, gdy jest ono uzywane.

Nie nalezy dotyka¢ zadnych czesci urzadzenia, ktére moga sie

nagrzewa¢, ani elementéw grzejnych urzadzenia, poniewaz moze to

spowodowac obrazenia ciata.

W przypadku tego urzadzenia nie nalezy uzywac przedmiotéw ostrych

lub powodujacych scieranie. Nalezy uzywac wyfacznie

drewnianej lub wykonanej z tworzywa sztucznego topatki odpornej na

wysokie temperatury, aby unikng¢

uszkodzenia powtoki zapobiegajacej przywieraniu.

Zawsze nalezy odfaczac¢ urzadzenie od zasilania po uzyciu, a takze przed

czyszczeniem lub konserwacja.

Przed przystgpieniem do czyszczenia, konserwacji lub przechowywania

urzadzenia nalezy zawsze upewnic sig, ze zostato ono catkowicie schfodzone.

Nie zaleca sie uzywania przedtuzacza do zasilania urzadzenia.

Urzadzenia nie nalezy obstugiwac za pomoca zewnetrznego zegara ani

oddzielnego uktadu zdalnego sterowania innego niz ten, ktéry zostat

dostarczony wraz z urzagdzeniem.

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Nie

nalezy go uzywac do celéw komercyjnych.

Zewnetrzna powierzchnia urzadzenia moze sie nagrzewac podczas pracy.
Przestroga: Gorgca powierzchnia - nie nalezy dotykac¢ goracych
czesci ani elementéw grzejnych urzadzenia.

Nalezy uwaza¢, aby nie pola¢ elementu grzejnego woda.

Ostrzezenie: Urzadzenie nalezy przechowywac z dala od

materiatéow tatwopalnych.

Konserwacja

Przed przystagpieniem do czyszczenia lub konserwacji nalezy odtgczy¢
nalesnikarke od zrédta zasilania i upewnic sie, ze urzadzenie ostygto.
KROK 1: obudowe nalesnikarki nalezy wytrze¢ miekka, wilgotng
szmatka i doktadnie osuszy¢.
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KROK 2: akcesoria nalezy my¢ ciepta wodga z dodatkiem tagodnego
detergentu, a nastepnie doktadnie optukac i osuszyc.

Do czyszczenia nalesnikarki nie wolno uzywac silnych lub sciernych
detergentéw ani drucianych zmywakdéw, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie powierzchni.

Uwaga: nalesnikarke nalezy wyczysci¢ po kazdym uzyciu.

Opis czesci

1. Nale$nikarka
2. Ptyta grzejna pokryta

powtoka zapobiegajaca przywieraniu
3. Pokretto wyboru temperatury

Kontrolka Wt./Wyt

Lampka kontrolna

Drewniana topatka

topatka do rozprowadzania ciasta

Nowva

Instrukcja obstugi
Przed pierwszym uzyciem

Przed podtaczeniem nalesnikarki do zasilania sieciowego nalezy wytrze¢ jg miekka, wilgotna
szmatka i dokfadnie osuszy¢.

Uwaga: przy pierwszym uzyciu urzadzenia moze pojawic sie dym
i nieprzyjemny zapach. Jest to zjawisko normalne i wkrétce ustapi.
Nalezy zapewni¢ odpowiednig wentylacje wokot nalesnikarki.




Przygotowywanie nalesnikow

Upewnij sie, ze nalesnikarka jest czysta, sucha, wytaczona

i odfgczona od zasilania.

KROK 1: umies¢ nalesnikarke na ptaskiej, stabilnej powierzchni odpornej na wysoka temperature
na wysokosci zapewniajacej uzytkownikowi wygode obstugi.

KROK 2: podtacz urzadzenie do zasilania i wiacz je. Zapali sie kontrolka Wh/Wyt.

KROK 3: wtacz nalesnikarke i wybierz zagdana temperature za pomoca pokretta wyboru
temperatury. Zapali sie lampka kontrolna.

KROK 4: rozgrzewaj urzadzenie przez ok. 3 minuty. Po osiggnieciu zadanej temperatury
kontrolka zgasnie.

KROK 5: wlej okoto 60 ml ciasta na nalesniki na srodek ptyty grzejnej z powtoka zapobiegajaca
przywieraniu. Uzycie zbyt duzej ilosci ciasta moze utrudni¢ proces gotowania.

KROK 6: za pomoca fopatki do rozprowadzania ciasta rozsmaruj ciasto ruchem okreznym, az
zostanie rbwnomiernie roztozone na ptycie grzejne;j.

KROK 7: smaz nale$nika przez ok. 4 minuty lub do momentu, gdy spdd lekko sie przyrumieni.
KROK 8: gdy nalesnik zacznie puchna¢, podwaz jego brzegi topatka, odwrd¢ go i poczekaj, az
skonczy sie smazyc.

KROK 9: po zakonczeniu przygotowywania positku wytacz urzadzenie za pomoca przetacznika i
odtacz je od Zrodta zasilania.

KROK 10: ostroznie zsun nalesnik z urzadzenia na talerz.

Uwaga: w trakcie korzystania z urzadzenia lampka kontrolna

bedzie wtaczac sie i gasna¢, aby zasygnalizowag, ze urzadzenie
utrzymuje temperature.

Jesli nale$niki zaczna sie przyklejac¢, nalezy wetrze¢ w ptyte niewielka
ilos¢ oleju za pomoca papierowego recznika.

Przechowywanie

Przed odtozeniem nalesnikarki w suche i chtodne miejsce nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest
czyste, chtodne oraz suche.

Nie wolno owija¢ scisle przewodu wokot nalesnikarki. Nalezy owing¢ go luzno, aby

unikna¢ uszkodzenia.

Dane techniczne

Kod produktu: EK2510GVDEEU7
Wejscie: 220-240V ~ 50/60 Hz
Wyjscie: 1300 W




Przepig
* Wszystkie ilustracje przepiséw wykorzystane w niniejszej instrukcji obstugi maja wytacznie
charakter pogladowy.
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Przestroga: nie zbliza¢ twarzy ani wtoséw do ognia. Nie zostawiaj
naczynia bez nadzoru.

Nalesniki bez dodatkow

Sktadniki

125 g maki pszennej 2 jaja 120 ml wody
25 g roztopionego masta 120 ml mleka szczypta soli
Przygotowanie

W duzej misce wymieszaj make i jajka. Stopniowo dodawaj mleko i wode, mieszajac w celu potaczenia
sktadnikéw. Dodaj sél i masto; ubijaj az do uzyskania gtadkiej masy.

Rozgrzej nale$nikarke, obracajac pokretto o okoto trzy czwarte obrotu w kierunku temperatury maksymalnej.
Gdy zaswieci sie lampka kontrolna, wlej ciasto na ptyte urzadzenia, uzywajac okoto 60 ml na kazdego
nalesnika. Rozprowadz nalesnika drewniang topatka, aby rownomiernie pokry¢ powierzchnie ciastem.

Smaz nalesnika przez okoto 4 minuty, az sie przyrumieni. Podwaz go drewniana fopatka i smaz z drugiej
strony przez kolejne 4 minuty. Podawaj na gorgco z dowolnie wybranym nadzieniem.

Nalesniki Suzette

Sktadniki

Na nalesniki Na sos

125 g maki pszennej Sok z 2 pomaraniczy 2 tyzki likieru pomararniczowego
50 g niesolonego masta Skorka i sok z 1 pomaranczy 2 tyzki brandy

5 g roztopionego masta Skérkaisokz 1 cytryny

1 jajko od kur z chowu na wolnym 3 tyzki drobnego cukru

wybiegu

300 ml mleka

Przygotowanie

W duzej misce wymieszaj make i jajka. Stopniowo dodawaj mleko i wode, mieszajac w celu potaczenia
sktadnikéw. Dodaj sél i masto; ubijaj az do uzyskania gtadkiej masy.

Rozgrzej nalesnikarke, obracajac pokretto o okoto trzy czwarte obrotu w kierunku temperatury maksymalnej.
Gdy zaswieci sie lampka kontrolna, wlej ciasto na ptyte urzadzenia, uzywajac okoto 60 ml na kazdego
nalesnika. Rozprowadz nalesnika drewniang topatka, aby rownomiernie pokry¢ powierzchnie ciastem.
Zsun nalesnika z patelni i pot6z na papierze pergaminowym. Powtérz dla pozostatego ciasta, przektadajac
kolejne nalesniki papierem pergaminowym. Nalesniki mozna na tym etapie schtodzi¢ lub zamrozi¢ i
wykorzysta¢ pdzniej.

Aby przygotowac sos, rozgrzej patelnie, dodaj masto, skorke pomaranczowa i sok, skorke z cytryny oraz jej
sok i cukier.

Gotuj przez kilka minut, az sos zgestnieje i zacznie bulgota¢, a nastepnie zdejmij patelnie z ognia.

Zt6z nalesniki w ¢wiartki i ostroznie utéz w goragcym sosie. Ponownie rozgrzej patelnie, a nastepnie dodaj
likier pomaranczowy i brandy i podgrzewaj, aby odparowac¢ alkohol.

Gotuj przez kilka minut, az nalesniki sie podgrzeja

Natéz nalesniki na talerze i skrop sosem.
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Nalesniki z truskawkami i Smietang

Sktadniki

110 g maki pszennej, przesianej 200 ml mleka 1 tyzka dzemu truskawkowego
25 g roztopionego masta 75 ml wody Szczypta soli

2 jaja od kur z chowu na wolnym 2 tyzki Smietany kremowki, ubitej Cukier puder, do posypania
wybiegu, rozbettane 1 tyzka oleju roslinnego, do smazenia

Przygotowanie

Przesiej make i sél do duzej miski i zrob dotek w Srodku maki. Wbij jajka do dotka i delikatnie ubijaj.
Stopniowo dodawaj mleko i wode, az ciasto bedzie gtadkie.

Wmieszaj roztopione masto i odtéz catos¢ na kilka minut.

Rozgrzej nalesnikarke, obracajac pokretto o okoto trzy czwarte obrotu w kierunku temperatury maksymalnej,
az zaswieci sie lampka kontrolna. Wylej 60 ml ciasta na ptyte i rozprowadz je drewniang fopatka, az do
uzyskania rbwnomiernej warstwy.

Smaz przez 3-4 minuty, obré¢ drewniang fopatka i smaz przez kolejne 2-3 minuty na drugiej stronie.

Zdejmij nalesnika z patelni i powtdrz czynnos¢ z resztg ciasta.

Potdz nalesniki na talerzu, posmaruj je dzemem, natéz bita Smietane i zt6z na tréjkaty.

Podawaj natychmiast po posypaniu cukrem pudrem.

Nale$niki kokosowe z sosem malinowym

Sktadniki

Na sos malinowy

200 g malin Na nalesniki kokosowe mleko kokosowe w szklance z

2 tyzeczki maki kukurydzianej 140 g maki zwyktej potowa kokosa

2 tyzeczki syropu klonowego 2 duze jajka 300 ml mleka kokosowego

syrop klonowy 2 tyzki podprazonych
widrkow kokosowych

Przygotowanie

Odstaw na bok 6 malin. Zmieszaj make kukurydziang z 1 tyzka stotowa wody, az masa bedzie gtadka.
Odmierz 300 ml, wlej do garnka i wymieszaj z masg z maki kukurydzianej. Podgrzewaj cato$¢, mieszajac, az
zgestnieje. Dodaj pozostate maliny i gotuj na matym ogniu, rozgniatajac owoce.

Przecedz mieszanine przez sitko do miski, aby usuna¢ nasiona, przepychajac przez otwory jak najwiecej
mieszanki. Odfozone maliny pokrdj na ¢wiartki i dodaj do sosu wraz z syropem klonowy.

Aby przygotowac nalesniki, wsyp make i szczypte soli do duzego dzbanka, a nastepnie ubij jajka, mleko
kokosowe, 200 ml wody i 1 V2 tyzki wiérkéw kokosowych, aby uzyskac konsystencje Smietany kremowki. Jesli
konsystencja jest zbyt zbita, dodaj odrobine wody.

Rozgrzej nalesnikarke, obracajac pokretto o okoto trzy czwarte obrotu w kierunku temperatury maksymalnej,
az zaswieci sie lampka kontrolna. Wylej 60 ml ciasta na ptyte i rozprowadz je drewniana fopatka, az do
uzyskania réwnomiernej warstwy. Smaz nalesnika przez okofo 4 minuty, az sie przyrumieni. Podwaz go
drewniana topatka i smaz z drugiej strony przez kolejne 2-3 minuty.

Nastepnie podawaj i skrop sosem.




Nalesniki z Limoncello

Sktadniki

250 g przesianej maki pszennej 3 jajka 1 tyzka soku z cytryny

40 g drobnego cukru 500 ml mleka szczypta soli

25 g roztopionego masta 2 tyzki Limoncello cukier puder do posypania
Przygotowanie

Przesiej make i sél do duzej miski i zréb dotek w Srodku maki. Dodaj jajka. Wymieszaj drewniang topatka, az
masa bedzie gtadka. Stopniowo dodawaj mleko, roztopione masto, sok z cytryny i likier cytrynowy. Dobrze
wymieszaj. Odtéz na kilka minut.

Rozgrzej nalesnikarke, obracajac pokretto o okoto trzy czwarte obrotu w kierunku temperatury maksymalnej,
az zaswieci sie lampka kontrolna. Wtedy nalej 60 ml ciasta. Rozprowadz je drewniana topatka, aby
rownomiernie pokry¢ ptyte. Smaz przez ok. 3-4 minuty, az sie przyrumieni. Podwaz go drewniana topatka i
smaz z drugiej strony przez kolejne 2-3 minuty. Powtarzaj te czynnos¢ do zuzycia catego ciasta. Zt6z nalesniki
na ¢wiartki lub zwin je i posyp cukrem pudrem.

Czekoladowe nalesniki bananowe

Sktadniki

250 g przesianej maki 3 jajka 1 tyzka rozpuszczonej czekolady|
25 g roztopionego masta 2 banany pokrojone w plasterki 1 tyzeczka wanilii szczypta soli
25 g cukru granulowanego o grubosci 0,5 cm

Przygotowanie

W blenderze wymieszaj mleko, make, cukier, sél, 1 tyzeczke wanilii, jajka i roztopione masto.

Wymieszaj, az mieszanina stanie sie gtadka i puszysta. Jesli to mozliwe, pozostaw ciasto na 15 minut w
temperaturze pokojowe;j.

Rozgrzej nalesnikarke, obracajac pokretto o okoto trzy czwarte obrotu w kierunku temperatury maksymalnej,
az zaswieci sie lampka kontrolna. Wtedy nalej 60 ml ciasta. Rozprowadz je drewniana topatka, aby
rownomiernie pokry¢ ptyte. Smaz przez ok. 3-4 minuty, az sie przyrumieni. Podwaz go drewniana topatka i
smaz z drugiej strony przez kolejne 2-3 minuty.

Powtarzaj te czynnosc¢ do zuzycia catego ciasta, dodajac na ptyte wiecej masta lub oleju w razie koniecznosci.
Zt6z nalesniki na ¢wiartki. Skrop roztopiong czekolada i posyp pokrojonym bananem.
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UP Global Sourcing UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 ODD. Wielka Brytania.

Jesli produkt nie dotrze do Ciebie w akceptowalnym stanie, skontaktuj sie z naszym dziatem
obstugi klienta na stronie www.gilesandposner.com.

Przygotuj dowdd dostawy, poniewaz wymagane beda umieszczone tam informacje.

Jesli chcesz zwrdcic ten produkt, zwré¢ go wraz z paragonem sprzedawcy, u ktérego zostat
zakupiony (zgodnie z warunkami sprzedawcy).

Gwarancja

Wszystkie produkty zakupione jako nowe s objete gwarancja producenta. Okres gwarancji rézni
sie w zaleznosci od produktu. W przypadku przedstawienia akceptowalnego dowodu zakupu
firma Giles and Posner oferuje standardowa gwarancje, ktérg mozna zrealizowac u sprzedawcy
detalicznego w ciggu 12 miesiecy od daty zakupu. Ma ona zastosowanie tylko wtedy, gdy
produkty byly uzywane zgodnie z ich przeznaczeniem i do uzytku domowego. Nieprawidtowe
uzycie lub demontaz produktéw spowoduje utrate gwarangji.

W ramach gwarancji podejmujemy sie bezptatnej naprawy lub wymiany wszelkich czesci, ktére
zostang uznane za wadliwe. W przypadku, gdy nie jestesmy w stanie zapewni¢ wymiany na
doktadnie taki sam produkt, zaoferujemy podobne urzadzenie lub zwrot kosztéw. Gwarancja nie
obejmuje uszkodzen spowodowanych codziennym zuzyciem ani materiatéw eksploatacyjnych,
takich jak wtyczki, bezpieczniki itp.

Nalezy pamieta¢, ze powyzsze warunki moga by¢ od czasu do czasu aktualizowane, dlatego
zalecamy ich sprawdzanie podczas odwiedzin w naszej witrynie.

Zadne z postanowien niniejszej gwarancji ani instrukcji tego produktu nie wyklucza, nie
ogranicza ustawowych praw uzytkownika ani w zaden inny sposéb na te prawa nie wptywa.

juz diuzej uzywane lub ulegnie zuzyciu. Aby uzyskac szczegétowe informacje na temat

Umieszczony na produkcie przekreslony symbol pojemnika na odpady oznacza, ze
urzadzenie nalezy zutylizowaé w sposéb przyjazny dla srodowiska, gdy nie bedzie ono
miejsca utylizacji produktu, nalezy skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami. —




Wyprodukowano przez:
UP Global Sourcing UK Ltd,
Victoria Street, Manchester
OL9 0DD. Wielka Brytania.
Wyprodukowano w Chinach.
Zaleca si¢ zachowac instrukcje do pézniejszego wykorzystania.

Wyprodukowano w Chinach.
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